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Flashcards



PREGUNTA

;Qué es el chile ancho?

RESPUESTA

Es el chile poblano seco.

PREGUNTA

:Qué nivel de picor tiene el chile
ancho?

RESPUESTA

Su picor es bajo.

PREGUNTA

¢COmo es el aspecto del chile ancho?

RESPUESTA

Es ancho y de color oscuro.

PREGUNTA

¢Qué tipo de platillos suelen incluir
chile ancho?

RESPUESTA

Platillos como moles, enchiladas y
carnes.

PREGUNTA

PREGUNTA

:Cémo es el sabor del chile ancho?

RESPUESTA

Tiene un sabor dulce, ahumado y
ligeramente afrutado.

PREGUNTA

Menciona algunos usos culinarios del
chile ancho.

RESPUESTA

Se usa en moles, salsas espesas,
rellenos, platillos de carne y
enchiladas.

PREGUNTA

:De qué contexto cultural proviene
el chile ancho?

RESPUESTA

Proviene de un contexto cultural
mexicano.

PREGUNTA
iQué tipo de disefio acompanfa la
descripcién del chile ancho?

RESPUESTA

Un diseno tradicional con fondo
verde oscuro y decoraciones florales
rojas y blancas.



;Qué ilustracién aparece en la
descripcién del chile ancho?

RESPUESTA

Una ilustraciéon pequena del chile
ancho seco.

Resumen: Caracteristicas y Usos del Chile Ancho
Nivel: primaria

* El chile ancho es la versién seca del chile poblano.

* Tiene un sabor dulce, ahumado y ligeramente afrutado, con un nivel de picor
bajo.

* Es ampliamente utilizado en la cocina mexicana para preparar moles, salsas
espesas, rellenos, platillos de carne y enchiladas.

* Su disefio tradicional y decorativo refleja la riqueza cultural de México.
Mapa Conceptual

Chile Ancho

Descripcion
Chile poblano seco Ancho y de color oscuro Sabor dulce, ahumado y ligeramente afrutado

Picor bajo

Usos culinarios

Moles Salsas espesas Rellenos Platillos de carne Enchiladas

Diseno educativo

Fondo verde oscuro Decoraciones florales rojas y blancas
Recuadro beige con texto marrén oscuro llustracién del chile ancho seco

Estilo tradicional mexicano
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