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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué son los turcos de Monterrey? 

RESPUESTA

Son un postre tradicional de Nuevo

León, México, que consiste en una

especie de empanada rellena de

carne de cerdo con piloncillo y

especias como canela y clavo. 

PREGUNTA

¿Qué sabor caracteriza a los turcos? 

RESPUESTA

Tienen un sabor agridulce debido a

la combinación de carne de cerdo,

piloncillo, canela y clavo. 

PREGUNTA

¿De qué estado de México son

originarios los turcos? 

RESPUESTA

Son originarios de Nuevo León. 

PREGUNTA

¿Qué ingredientes principales se

utilizan en el relleno de los turcos? 

RESPUESTA

Carne de cerdo, piloncillo, canela y

clavo. 

PREGUNTA

¿Qué aspecto tienen los turcos por

fuera y por dentro? 

RESPUESTA

Por fuera tienen una textura dorada,

y por dentro tienen un relleno

jugoso. 

PREGUNTA

¿Por qué los turcos son importantes

en la gastronomía mexicana? 

RESPUESTA

Porque representan la diversidad

cultural que ha influido en la

gastronomía mexicana y son una

muestra de la preparación artesanal.

PREGUNTA

¿Qué hace que los turcos sean

diferentes de otros postres? 

RESPUESTA

Su combinación poco común de

sabores agridulces y su relleno de

carne de cerdo con especias. 

PREGUNTA

¿Qué especias se utilizan en la

preparación de los turcos? 

RESPUESTA

Canela y clavo. 

PREGUNTA



¿Cómo se describen las imágenes de

los turcos en la ficha informativa? 

RESPUESTA

Una imagen muestra un plato con

varias piezas cerradas, y otra

muestra una empanada abierta que

revela su relleno. 

PREGUNTA

¿Qué elementos decorativos

aparecen en el diseño de la ficha

informativa sobre los turcos? 

RESPUESTA

Figuras y líneas abstractas en tonos

azul, amarillo y naranja, con un

fondo de cuadrícula. 

Resumen: Turcos: Un Postre Tradicional de Nuevo León

Nivel: secundaria

Los turcos son un postre típico de Nuevo León, México, con un sabor agridulce

único.

Están hechos de una especie de empanada rellena de carne de cerdo, piloncillo,

canela y clavo.

Su preparación artesanal resalta la riqueza cultural de la gastronomía mexicana.

La textura dorada y el relleno jugoso los hacen populares entre locales y

visitantes.

Son un ejemplo de la diversidad de sabores en la cocina tradicional mexicana.

Mapa Conceptual

Turcos  

Descripción

Postre tradicional de Nuevo León, México  

Empanada rellena de carne de cerdo con piloncillo, canela y clavo  Sabor agridulce  

Preparación artesanal  

Ingredientes

Carne de cerdo  Piloncillo  Canela  Clavo  

Características

• 

• 

• 

• 

• 



Textura dorada por fuera  Relleno jugoso  Combinación poco común de sabores  

Apreciados por locales y visitantes  

Importancia cultural

Diversidad cultural en la gastronomía mexicana  Muestra de tradiciones locales  

Valor artesanal  

Origen

Nuevo León  Monterrey  
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