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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué son las sevillanas? 

RESPUESTA

Un dulce tradicional mexicano hecho

con dos obleas de trigo unidas por

una capa de dulce de leche. 

PREGUNTA

¿De qué están hechas las sevillanas?

RESPUESTA

De obleas de trigo y un relleno

cremoso de dulce de leche. 

PREGUNTA

¿De dónde son originarias las

sevillanas? 

RESPUESTA

De Guanajuato, México. 

PREGUNTA

¿Dónde suelen encontrarse las

sevillanas? 

RESPUESTA

En mercados, ferias y tienditas

tradicionales. 

PREGUNTA

¿Qué destaca de las sevillanas en

cuanto a textura y sabor? 

RESPUESTA

Su textura ligera por las obleas y su

relleno cremoso y dulce. 

PREGUNTA

¿Cómo se describe la forma de las

sevillanas? 

RESPUESTA

Como un sándwich dulce hecho de

dos obleas con dulce de leche en el

centro. 

PREGUNTA

¿Qué representan las sevillanas en la

gastronomía mexicana? 

RESPUESTA

Un claro ejemplo de la repostería

artesanal mexicana. 

PREGUNTA

¿Qué tipo de diseño acompaña la

descripción de las sevillanas en la

imagen? 

RESPUESTA

Un fondo claro con un patrón de

cuadrícula y elementos decorativos

en colores pastel. 

PREGUNTA



¿Qué se observa en las fotografías

de las sevillanas? 

RESPUESTA

Dos muestran las sevillanas

completas y una muestra un detalle

del relleno de dulce de leche. 

Resumen: Sevillanas: Un Dulce Tradicional Mexicano

Nivel: primaria

Las sevillanas son un postre típico mexicano originario de Guanajuato, elaborado

con obleas de trigo y relleno de dulce de leche.

Este dulce artesanal se caracteriza por su textura ligera y su sabor cremoso y

dulce.

Son populares en mercados, ferias y tiendas tradicionales, representando la

repostería artesanal mexicana.

El diseño educativo destaca imágenes del postre y explica su origen,

características y popularidad.

Mapa Conceptual

Sevillanas  

Descripción

Dulce tradicional mexicano  Preparación con obleas de trigo  Relleno de dulce de leche  

Diseño educativo con imágenes y elementos decorativos  

Características

Textura ligera por las obleas  Relleno cremoso y dulce  

Sándwich dulce sencillo pero delicioso  

Origen

Guanajuato  Representación de la repostería artesanal mexicana  

• 

• 

• 

• 



Popularidad

Se encuentran en mercados, ferias y tienditas tradicionales  

Ejemplo de la repostería artesanal mexicana  
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