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Flashcards



:Qué es el margquesote?

El marquesote es un pan tradicional
mexicano de textura esponjosa,
apariencia porosa y sabor
suavemente dulce.

¢En qué region de México es mas
popular el marquesote?

El marquesote es muy popular en el
Istmo de Tehuantepec, Oaxaca.

:Qué adornos puede llevar el
marquesote en algunas versiones?

En algunas versiones, el marquesote
se adorna con turrén o merengue.

:Qué representa el marquesote en la
gastronomia del Istmo de
Tehuantepec?

:Qué ingredientes principales le dan
al marquesote su textura y color
caracteristicos?

Las claras de huevo batidas le dan
ligereza, mientras que las yemas son
responsables de su color amarillo
intenso.

:Con qué bebidas se suele
acompanar el marquesote?

El marquesote se suele disfrutar
acompanado de chocolate caliente o
atole.

iPara qué ocasiones especiales se
prepara tradicionalmente el
marquesote?

Tradicionalmente, el marquesote se
prepara para bodas, reuniones
familiares y otras celebraciones.



El marquesote forma parte
importante de las celebraciones y de
la rigueza gastrondmica de la region.

PREGUNTA

:Coémo se describe la apariencia del
marquesote?

RESPUESTA

El marquesote tiene una textura
esponjosa, apariencia porosa y un
caracteristico color amarillo intenso.

Resumen: El Marquesote: Un Pan Tradicional de Oaxaca

Nivel: secundaria

* El margquesote es un pan tradicional mexicano con textura esponjosa, color
amarillo intenso y sabor suave.

* Se elabora principalmente con claras y yemas de huevo, lo que le da su ligereza y
tonalidad distintiva.

* Es popular en el Istmo de Tehuantepec, Oaxaca, y se acompafia comdnmente con
bebidas como chocolate caliente o atole.

* En ocasiones especiales, como bodas y reuniones familiares, se adorna con turrén
0 merengue para hacerlo mas decorativo.

* El marquesote forma parte de la riqgueza gastrondmica y cultural de la regién
oaxaquena.

Mapa Conceptual

Marquesote

Descripcion
Pan tradicional mexicano Textura esponjosa y porosa Color amarillo intenso

Sabor suavemente dulce

Ingredientes principales

Claras de huevo (ligereza) Yemas de huevo (color amarillo)



Consumo

Acompafiado de chocolate caliente o atole Adornado con turrén o merengue

Disfrutado en ocasiones especiales (bodas, reuniones familiares)

Origen

Popular en el Istmo de Tehuantepec Parte de la riqueza gastronémica de Oaxaca
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