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Flashcards



iQué es el dulce de chilacayote?

Es un postre tipico de Oaxaca,
México, elaborado con la calabaza
conocida como chilacayota, piloncillo
o azUcar y canela.

:Qué ingredientes se utilizan para
preparar el dulce de chilacayote?

Se utiliza la pulpa de chilacayota,
piloncillo o azlcar y canela.

:Qué representa el dulce de
chilacayote en la gastronomia
mexicana?

Representa una conexién entre
generaciones, al ser una receta
tradicional que ha perdurado a lo
largo del tiempo.

iCémo se puede disfrutar el dulce de
chilacayote?

:Cual es la textura caracteristica del
dulce de chilacayote?

Tiene una textura fibrosa en forma

de hebras suaves y dulces.

(En qué tradicion mexicana es
comun disfrutar el dulce de
chilacayote?

Es comun disfrutarlo durante el Dia
de Muertos.

:De dénde es originario el dulce de
chilacayote?

Es originario de Oaxaca, México.



Se puede disfrutar por si solo o como

parte de diversas tradiciones PREGUNTA

¢ Qué significado cultural tiene el

mexicanas.
dulce de chilacayote durante el Dia
de Muertos?
RESPUESTA
Adquiere un significado cultural
importante, simbolizando la
conexioén entre generaciones y las
tradiciones mexicanas.
PREGUNTA PREGUNTA
;Qué elementos decorativos se usan :Qué destaca en las imagenes del
en el disefio educativo sobre el dulce dulce de chilacayote en el disefo
de chilacayote? educativo?
RESPUESTA RESPUESTA
Se utilizan tonos azul, naranja y Se enfoca en su textura fibrosa y
amarillo, con un fondo cuadriculado caramelizada.

y graficos decorativos dinamicos.

Resumen: El Dulce de Chilacayote: Tradicion y Sabor de
Oaxaca

Nivel: secundaria

* El dulce de chilacayote es un postre tipico de Oaxaca, elaborado con calabaza
chilacayota, piloncillo o azlcar, y canela.

* Su textura fibrosa y caramelizada lo hace Unico y delicioso, ideal para disfrutar
solo o en celebraciones tradicionales.

* Este postre tiene un significado cultural importante durante el Dia de Muertos,
conectando generaciones a través de la gastronomia.

* La receta del dulce de chilacayote ha sido transmitida a lo largo del tiempo,
preservando una tradicién culinaria mexicana.



Mapa Conceptual

Dulce de chilacayote

Descripcion
Postre tipico de Oaxaca, México Disefio visual colorido y educativo

Relacién con tradiciones como el Dia de Muertos

Preparacion

Se elabora con chilacayota (calabaza) Coccién con piloncillo o azlicar y canela

Textura en forma de hebras suaves y dulces

Significado cultural

Importante en el Dia de Muertos Conexién entre generaciones

Receta transmitida a lo largo del tiempo

Caracteristicas visuales

Imagenes del postre con textura fibrosa y caramelizada

Elementos graficos en tonos azul, naranja y amarillo Titulo destacado en color rosa

Origen

Oaxaca, México
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