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Flashcards



iQué es el dulce de biznaga?

Es un dulce tradicional mexicano
elaborado a partir de la pulpa de la
biznaga, una planta cactacea,
mediante un proceso de
cristalizacion con azucar.

¢En qué estado de México es
especialmente apreciado el dulce de
biznaga?

En el estado de Querétaro,
particularmente en el municipio de
Cadereyta de Montes.

iPor qué la biznaga es una especie
protegida en México?

Debido a la sobreexplotacion de esta
cactacea.

¢Qué importancia cultural tiene el
dulce de biznaga?

:De qué planta se obtiene la pulpa
para hacer el dulce de biznaga?

De la biznaga, una planta cactacea.

iCémo es la textura y apariencia del
dulce de biznaga?

Tiene una textura firme y una
apariencia translucida.

iQué ha sucedido con la produccién
del dulce de biznaga debido a la
proteccién de la planta?

Se ha limitado su produccién y, en
algunos casos, se utilizan sustitutos
para elaborar dulces similares.



Es un elemento importante del
patrimonio gastronémico tradicional
y se utiliza en festividades y rituales
en Querétaro.

PREGUNTA

:Qué colores y formas decoran el
diseno educativo sobre el dulce de
biznaga?

RESPUESTA
Colores calidos, formas abstractas y
un fondo cuadriculado que refuerzan
el tema tradicional y cultural.

PREGUNTA

¢ Qué proceso se utiliza para elaborar
el dulce de biznaga?

RESPUESTA

Un proceso de cristalizacion con
azucar.

PREGUNTA
:Qué imagenes acompanan el disefio
educativo sobre el dulce de biznaga?

RESPUESTA

Una imagen central de una biznaga
(cactus) y dos laterales que
muestran el dulce de biznaga en
cubos amarillos translucidos.

Resumen: El Dulce de Biznaga: Tradiciéon y Conservacion en

México

Nivel: secundaria

* El dulce de biznaga se elabora a partir de la pulpa de la biznaga, una planta
cactacea, mediante un proceso de cristalizacién con azucar.

* Es un dulce tradicional de Querétaro, especialmente del municipio de Cadereyta
de Montes, y tiene un importante uso en festividades y rituales.

* La biznaga es una especie protegida en México debido a la sobreexplotacion, lo
gue ha limitado su produccién y fomentado el uso de sustitutos.

* El dulce de biznaga es un elemento destacado del patrimonio gastronémico

mexicano, reconocido por su textura firme y sabor delicado.

* El disefio educativo resalta su importancia cultural y su conexién con la

biodiversidad y la sostenibilidad.



Mapa Conceptual

Dulce de biznaga

Descripcion
Dulce tradicional mexicano Elaborado con pulpa de biznaga

Proceso de cristalizaciéon con azlcar Textura firme y apariencia translicida

Importancia cultural

Patrimonio gastronémico tradicional Uso en festividades y rituales

Especial relevancia en Querétaro

Conservacion

Biznaga es una especie protegida Problema de sobreexplotacién

Uso de sustitutos en algunos dulces

Origen

Municipio de Cadereyta de Montes Estado de Querétaro

Elementos visuales

Imagenes de la biznaga (cactus) Imagenes del dulce en cubos amarillos

Disefio alegre con colores célidos y decorativos
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