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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué son los casquitos? 

RESPUESTA

Son un postre típico de Oaxaca,

México, con textura crujiente por

fuera y suave en el interior, rellenos

de merengue y decorados con coco

rallado y colorante. 

PREGUNTA

¿De dónde son originarios los

casquitos? 

RESPUESTA

Son originarios de Oaxaca, México. 

PREGUNTA

¿Cómo se prepara la masa de los

casquitos? 

RESPUESTA

Se elabora con harina y se fríe hasta

obtener una textura similar a la de

una galleta o un buñuelo. 

PREGUNTA

¿Qué relleno tienen los casquitos? 

RESPUESTA

Los casquitos se rellenan con

merengue artesanal. 

PREGUNTA

¿Cómo se decoran los casquitos? 

RESPUESTA

Se decoran con coco rallado y un

ligero toque de colorante. 

PREGUNTA

¿Cuál es la forma característica de

los casquitos? 

RESPUESTA

Tienen una forma cilíndrica. 

PREGUNTA

¿Dónde se suelen encontrar los

casquitos? 

RESPUESTA

Son comunes en dulcerías y puestos

ambulantes en Oaxaca. 

PREGUNTA

¿Con qué bebida se suelen

acompañar los casquitos? 

RESPUESTA

Se disfrutan como acompañamiento

del café. 

PREGUNTA



¿Qué destaca de los casquitos en la

tradición repostera oaxaqueña? 

RESPUESTA

Su contraste de texturas crujiente

por fuera y suave en el interior,

además de su presentación

llamativa. 

PREGUNTA

¿Qué elementos visuales destacan

en la presentación de los casquitos? 

RESPUESTA

Su cobertura blanca con detalles de

color rojo, decorados con coco

rallado y colorante. 

Resumen: Casquitos: Un Dulce Tradicional de Oaxaca

Nivel: secundaria

Los casquitos son un postre típico de Oaxaca, México, con una textura crujiente

por fuera y suave en el interior.

Se elaboran con una masa de harina frita, rellena de merengue artesanal y

decorada con coco rallado y colorante.

Su forma cilíndrica y colores llamativos los hacen visualmente atractivos y

populares en dulcerías y puestos ambulantes.

Son ideales como acompañamiento del café o como un antojo dulce dentro de la

tradición repostera oaxaqueña.

El diseño gráfico que los representa utiliza colores pastel y formas geométricas

para resaltar su presentación.

Mapa Conceptual

Casquitos  

Descripción

Postre típico de Oaxaca, México  Textura crujiente y suave  Relleno de merengue artesanal  

Decoración con coco rallado y colorante  

Preparación

Masa de harina frita  Textura similar a galleta o buñuelo  Relleno con merengue  

Decoración llamativa  

• 

• 

• 

• 

• 



Características

Forma cilíndrica  Contraste de texturas  Crujiente por fuera  Suave en el interior  

Consumo

Clásico en dulcerías y puestos ambulantes  Acompañamiento del café  Antojo dulce  

Parte de la tradición repostera oaxaqueña  

Presentación visual

Cobertura blanca con detalles rojos  Diseño minimalista de fondo  

Colores pastel: azul y amarillo  
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