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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué es la jericalla? 

RESPUESTA

Es un postre típico del estado de

Jalisco, México, especialmente de la

ciudad de Guadalajara. 

PREGUNTA

¿Cómo se describe la textura de la

jericalla? 

RESPUESTA

Tiene una textura suave y cremosa,

aunque ligeramente más firme que

la del flan. 

PREGUNTA

¿Qué característica visual distingue a

la jericalla? 

RESPUESTA

Presenta una capa superior dorada y

tostada, obtenida mediante el uso de

un soplete o el asador del horno. 

PREGUNTA

¿En qué se diferencia la jericalla del

flan tradicional? 

RESPUESTA

La jericalla tiene una capa superior

dorada y tostada, mientras que el

flan tradicional lleva caramelo

líquido en la superficie. 

PREGUNTA

¿De dónde es originaria la jericalla? 

RESPUESTA

Es originaria del estado de Jalisco,

México. 

PREGUNTA

¿Qué herramientas se utilizan para

dorar la capa superior de la jericalla?

RESPUESTA

Se utiliza un soplete o el asador del

horno. 

PREGUNTA

¿Qué elementos gráficos acompañan

la presentación de la jericalla en la

descripción? 

RESPUESTA

Figuras en tonos amarillos y

naranjas, con un fondo claro y líneas

cuadriculadas. 

PREGUNTA

¿Qué tipo de recipiente se utiliza

comúnmente para servir la jericalla? 

RESPUESTA

Se puede servir en recipientes

rectangulares de vidrio o en platos

individuales. 



Resumen: La Jericalla: Un Postre Tradicional de Jalisco

Nivel: secundaria

La jericalla es un postre típico de Jalisco, México, especialmente popular en

Guadalajara.

Se caracteriza por su textura suave y cremosa, más firme que la del flan

tradicional.

Su capa superior dorada y tostada se logra con un soplete o el asador del horno,

diferenciándola del flan que lleva caramelo líquido.

Es reconocida por su sabor dulce y su aroma agradable, siendo un símbolo

gastronómico de la región.

Mapa Conceptual

Jericalla  

Descripción

Postre típico de Jalisco, México  Textura suave y cremosa, más firme que el flan  

Capa superior dorada y tostada  

Características

Sabor dulce  Aroma agradable  Diferente al flan tradicional por la capa dorada  

Preparación

Uso de soplete o asador del horno para la capa superior  

Servido en recipientes individuales o platos  

Origen

Estado de Jalisco  Especialmente en Guadalajara  

Diseño gráfico

Elementos decorativos en tonos amarillos y naranjas  Fondo claro con líneas cuadriculadas  

Estilo limpio y educativo  
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