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Flashcards



iQué son los coyules?

Un dulce tradicional mexicano
elaborado con un fruto proveniente
de una palma similar al coco,
preparado en almibar con piloncillo y
canela.

iCébmo se preparan los coyules?

Se cocinan en un almibar elaborado
con piloncillo y canela, lo que les da
un sabor intenso y caracteristico.

¢A qué sabe la semilla o almendra
del coyul?

La semilla tiene un sabor que

recuerda al coco o a las nueces.

¢Qué valor tienen los coyules en las
regiones donde se consumen?

iDe qué regiones de México son
originarios los coyules?

Los coyules son originarios de
Nayarit y Jalisco.

:Qué parte del coyul se consume
ademads de su pulpa dulce?

Después de disfrutar la pulpa dulce,
se rompe el fruto para extraer su
semilla o almendra, gue también es
comestible.

iDonde es comuUn encontrar a la
venta los coyules?

Es comun encontrarlos en pequefas
tienditas, especialmente cerca de
escuelas.



Tienen un gran valor cultural debido

a su preparacién artesanal y su PREGUNTA

doble forma de consumo. ¢Cémo se describe la textura del
fruto de los coyules en las
imagenes?
RESPUESTA

Se observa una textura brillante en
los frutos, especialmente cuando
estan en almibar.

PREGUNTA

;Qué elementos refuerzan el
caracter cultural del disefio que
acompafa la informacién sobre los
coyules?

RESPUESTA

Colores calidos, formas decorativas y
una tipografia amigable.

Resumen: Coyules: Un Dulce Tradicional Mexicano con
Historia

Nivel: secundaria

* Los coyules son un dulce tipico mexicano elaborado con un fruto de una palma
similar al coco, preparado en almibar con piloncillo y canela.

Este dulce es originario de Nayarit y Jalisco, y tiene un valor cultural significativo
en estas regiones.

El fruto tiene una doble forma de consumo: la pulpa impregnada de almibar y la
semilla o almendra comestible, que recuerda al sabor del coco o las nueces.

* Los coyules son populares en pequefias tiendas y cerca de escuelas, formando
parte de los antojitos tradicionales mexicanos.

* Su preparacion artesanal y su sabor caracteristico los convierten en un simbolo de
la riqueza cultural de México.



Mapa Conceptual

Coyules

Descripcion
Dulce tradicional mexicano Fruto de una palma similar al coco

Preparacién en almibar con piloncillo y canela Sabor caracteristico

Preparacion
Fruto impregnado de almibar Piloncillo y canela como ingredientes principales

Consumo en dos etapas: pulpa y semilla/almendra Semilla con sabor similar al coco o nueces

Aspecto cultural

Originarios de Nayarit y Jalisco Valor cultural significativo en regiones especificas

Venta en pequenas tienditas Parte de los antojitos tradicionales

Diseno visual

Colores calidos Formas decorativas Tipografia amigable

Fotografias que muestran textura y presentacién
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