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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué es el Chicle de Talpa? 

RESPUESTA

Es un dulce artesanal típico del

estado de Jalisco, México, elaborado

a partir de la savia del árbol de

chicozapote, conocido como 'chilte'. 

PREGUNTA

¿De qué árbol se extrae la savia para

elaborar el Chicle de Talpa? 

RESPUESTA

Del árbol de chicozapote. 

PREGUNTA

¿Qué nombre recibe la savia del

árbol de chicozapote utilizada en el

Chicle de Talpa? 

RESPUESTA

Se llama 'chilte'. 

PREGUNTA

¿Qué figuras se crean con el Chicle

de Talpa? 

RESPUESTA

Se crean figuras como gorros,

canastas y flores. 

PREGUNTA

¿Qué característica destaca más en

el Chicle de Talpa: su sabor o su

estética? 

RESPUESTA

Destaca más su estética, ya que

prácticamente carece de sabor. 

PREGUNTA

¿Cómo se tiñen las hebras del Chicle

de Talpa? 

RESPUESTA

Se tiñen con colores vivos durante el

proceso de elaboración. 

PREGUNTA

¿Qué técnica se utiliza para ablandar

el Chicle de Talpa antes de

consumirlo? 

RESPUESTA

Se ablanda sumergiéndolo en agua

caliente. 

PREGUNTA

¿Por qué se considera el Chicle de

Talpa un símbolo representativo de la

región? 

RESPUESTA

Por su proceso artesanal, su valor

cultural y su elaboración tradicional

transmitida de generación en

generación. 

PREGUNTA



¿En qué municipio de Jalisco es típico

el Chicle de Talpa? 

RESPUESTA

En Talpa de Allende. 

PREGUNTA

¿Cómo se inicia el proceso de

elaboración del Chicle de Talpa? 

RESPUESTA

Con la extracción de la 'leche' del

árbol de chicozapote, que se limpia y

se machaca hasta formar una masa

extendida. 

Resumen: El Chicle de Talpa: Dulce Artesanal de Jalisco

Nivel: secundaria

El Chicle de Talpa es un dulce típico del municipio de Talpa de Allende, Jalisco,

elaborado con la savia del árbol de chicozapote, conocida como 'chilte'.

Se crean figuras llamativas como gorros, canastas y flores, valoradas más por su

estética que por su sabor, ya que prácticamente carece de este.

El proceso de elaboración es completamente artesanal, transmitido de generación

en generación, e incluye la extracción, limpieza y teñido de la savia.

Antes de masticarlo, el chicle suele ablandarse en agua caliente debido a su

textura inicial rígida.

Este dulce es considerado una artesanía comestible y un símbolo cultural

representativo de la región de Jalisco.

Mapa Conceptual

Chicle de Talpa  

Descripción

Dulce artesanal típico de Jalisco  Elaborado con savia del árbol de chicozapote ('chilte')  

Figuras llamativas como gorros, canastas y flores  Más valorado por estética que por sabor  

Proceso de elaboración

Extracción de la savia ('leche') del árbol  Limpieza y machacado para formar masa extendida  

Estirado en finas hebras teñidas de colores  Ablandamiento en agua caliente antes de consumir  

• 

• 

• 

• 

• 



Características

Elaboración completamente artesanal  Técnicas transmitidas de generación en generación  

Prácticamente carece de sabor  Considerado una artesanía comestible  

Cultural y regional

Símbolo representativo de Talpa de Allende  Valor cultural por su proceso tradicional  

Originario del estado de Jalisco  
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