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Flashcards



iQué son las Chapalitas?

Son dulces tradicionales originarios
de Jalisco, elaborados
artesanalmente con leche recién
ordefiada.

:Qué caracteriza la elaboracién de
las Chapalitas?

Se elaboran de manera artesanal, sin
moldes, o que hace que cada pieza
sea Unica.

iDe qué colores son las variedades
de Chapalitas mostradas en la
imagen?

Las variedades son de color rojo y
marrén oscuro, ambas cubiertas con
azucar.

;Qué destaca el titulo 'Chapalitas' en
la imagen?

El titulo estd destacado en color
rosa.

iComo se presentan las Chapalitas?

Se presentan en forma de pequeias
bolitas cubiertas de azucar, con una
textura ligeramente eldstica y un
sabor distintivo.

iPor qué es importante formar las
Chapalitas mientras la mezcla esta
tibia?

Porgue al enfriarse, la mezcla se
endurece y dificulta su manejo.

:Qué elementos decorativos
aparecen en el disefio de la imagen
sobre las Chapalitas?

Corazones y formas abstractas en
tonos célidos como amarillo y
naranja, con un fondo cuadriculado.

:Qué refleja la forma irregular de las
Chapalitas?

Refleja su elaboracién manual sin el
uso de moldes.



Resumen: Chapalitas: Dulces Tradicionales de Jalisco

Nivel: secundaria

* Las Chapalitas son dulces tradicionales originarios de Jalisco, elaborados
artesanalmente con leche recién ordefiada.

* Se presentan en forma de pequefas bolitas cubiertas de azucar, con una textura
ligeramente eldstica y un sabor distintivo.

» Cada pieza es Unica debido a que se forman manualmente sin el uso de moldes,
lo que les da formas irregulares.

* La mezcla debe manipularse mientras esta tibia, ya que al enfriarse se endurece y
dificulta su manejo.

 Existen dos variedades principales de Chapalitas: una de color rojo y otra marrén
oscuro, ambas con un acabado azucarado.

Mapa Conceptual

Chapalitas

Descripcion
Dulce tradicional de Jalisco Preparacién artesanal Variedades: rojo y marrén oscuro

Cubiertos con azucar

Caracteristicas

Formas irregulares (sin moldes) Textura ligeramente elastica Sabor distintivo

Elaboracion

Leche recién ordefiada Formacién mientras esta tibio Se endurece al enfriarse

Diseno de la imagen

Fondo cuadriculado Elementos decorativos: corazones y formas abstractas

Tonos calidos: amarillo y naranja Titulo destacado en rosa
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