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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué son las barquitas con fruta? 

RESPUESTA

Un postre típico de Morelos que

combina frutas frescas en bases tipo

tartaleta, decoradas de manera

estética y atractiva. 

PREGUNTA

¿Qué frutas suelen incluir las

barquitas con fruta? 

RESPUESTA

Sandía, melón, piña, mango, jícama,

kiwi, fresas, moras y uvas. 

PREGUNTA

¿Qué ingredientes complementan las

barquitas con fruta? 

RESPUESTA

Crema, yogur o helado, que aportan

textura cremosa y enriquecen el

sabor. 

PREGUNTA

¿Por qué son populares las barquitas

con fruta en días calurosos? 

RESPUESTA

Por su frescura y variedad de

sabores, que las convierten en un

postre o snack refrescante. 

PREGUNTA

¿De dónde son originarias las

barquitas con fruta? 

RESPUESTA

Son originarias del estado de

Morelos, México. 

PREGUNTA

¿Cómo se presenta este postre para

hacerlo llamativo? 

RESPUESTA

Las frutas se acomodan

cuidadosamente en bases tipo

barquita, resaltando su color y

frescura. 

PREGUNTA

¿Qué hace que las barquitas con

fruta sean versátiles? 

RESPUESTA

Pueden servirse como postre o snack

y adaptarse con diferentes frutas e

ingredientes. 

PREGUNTA

¿Qué aspecto visual destaca en las

barquitas con fruta? 

RESPUESTA

Su presentación colorida y estética,

que las hace elegantes y

apetecibles. 

PREGUNTA



¿Qué tipo de diseño acompaña la

información sobre las barquitas con

fruta? 

RESPUESTA

Un diseño gráfico sencillo con formas

en tonos cálidos y fotografías

ilustrativas del postre. 

Resumen: Barquitas con fruta: Un postre típico y refrescante

de Morelos

Nivel: primaria

Las barquitas con fruta son un postre típico de Morelos que combina frutas frescas

en bases tipo tartaleta.

Se utilizan frutas como kiwi, fresas, moras, uvas, sandía, melón, piña, mango o

jícama, destacando su color y frescura.

El postre puede complementarse con ingredientes como crema, yogur o helado,

aportando una textura cremosa y un sabor delicioso.

Es una opción versátil y refrescante, ideal como postre o snack en días calurosos.

La presentación estética y colorida de las barquitas las hace muy atractivas y

elegantes.

Mapa Conceptual

Barquitas con fruta  

Descripción

Postre típico de Morelos  Bases tipo tartaleta rellenas de crema  

Decoradas con frutas frescas como kiwi, fresas, moras y uvas  Presentación colorida y atractiva  

Preparación

• 

• 

• 

• 

• 



Frutas frescas como sandía, melón, piña, mango o jícama  Colocación estética y llamativa  

Complementos como helado, yogur o crema  

Características

Frescura y versatilidad  Ideal como postre o snack  Especialmente popular en días calurosos  

Origen

Estado de Morelos  

Atractivo visual

Diseño gráfico con tonos cálidos  Fotografías ilustrativas de las barquitas  

Resalta la estética y el sabor  
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