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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué postre típico de Jalisco se

caracteriza por su textura suave y

cremosa, con una capa superior

dorada y tostada? 

RESPUESTA

Jericalla. Es un postre típico de

Guadalajara, Jalisco, con una textura

suave y cremosa, ligeramente más

firme que el flan, y una capa superior

dorada obtenida con un soplete o

asador. 

PREGUNTA

¿De qué árbol se extrae la savia para

elaborar el Chicle de Talpa? 

RESPUESTA

Del árbol de chicozapote. La savia,

llamada localmente 'chilte', se utiliza

para crear figuras artesanales como

gorros, canastas o flores. 

PREGUNTA

¿Cómo se ablanda el Chicle de Talpa

antes de consumirse? 

RESPUESTA

Se ablanda en agua caliente para

poder masticarlo. 

PREGUNTA

¿Qué dulce típico de Jalisco se

presenta en forma de pequeñas

bolitas cubiertas de azúcar y se

elabora con leche recién ordeñada? 

RESPUESTA

Chapalitas. Son dulces artesanales

con una textura ligeramente elástica

y un sabor distintivo. 

PREGUNTA

¿Qué características tiene el Turrón

Rosa, un dulce tradicional de Jalisco?

RESPUESTA

El Turrón Rosa tiene un color rosa

intenso, una textura firme y

ligeramente elástica, y un sabor

dulce con notas cítricas. Se sirve

tradicionalmente con limón, chamoy

y chile en polvo. 

PREGUNTA

¿En qué celebraciones es

especialmente representativo el

Turrón Rosa? 

RESPUESTA

En las celebraciones dedicadas a la

Virgen de Zapopan, especialmente

en Guadalajara y San Pedro

Tlaquepaque. 

PREGUNTA



¿Qué distingue a la Jericalla del flan

tradicional? 

RESPUESTA

La Jericalla tiene una textura más

firme y una capa superior dorada y

tostada, a diferencia del flan, que

lleva caramelo líquido en la

superficie. 

PREGUNTA

¿Qué proceso artesanal se utiliza

para elaborar el Chicle de Talpa? 

RESPUESTA

Se extrae la savia del árbol de

chicozapote, se limpia, se machaca

hasta formar una masa, y luego se

estira en finas hebras que se tiñen

de colores llamativos. 

PREGUNTA

¿Qué ingredientes principales se

utilizan para elaborar el Turrón Rosa?

RESPUESTA

Agua, azúcar de caña, jugo de limón,

vainilla y colorante vegetal. 

PREGUNTA

¿Por qué el Chicle de Talpa es

considerado una artesanía

comestible? 

RESPUESTA

Por su elaboración completamente

artesanal y su valor cultural,

utilizando técnicas transmitidas de

generación en generación. 

Resumen: Dulces y Postres Tradicionales de Jalisco: Sabores

y Cultura

Nivel: secundaria

La jericalla es un postre típico de Guadalajara, con textura cremosa y una capa

dorada que la diferencia del flan tradicional.

El chicle de Talpa, elaborado artesanalmente con la savia del árbol de

chicozapote, es una auténtica artesanía comestible representativa de Jalisco.

Las chapalitas son pequeñas bolitas de leche cubiertas de azúcar, hechas a mano

y con una textura elástica.

El turrón rosa, característico por su color intenso y sabor dulce con notas cítricas,

es popular en celebraciones religiosas en Jalisco.

• 

• 

• 

• 



Mapa Conceptual

Dulces y postres tradicionales mexicanos  

Jericalla

Postre típico de Jalisco, especialmente Guadalajara  Sabor dulce y aroma agradable  

Textura suave y cremosa, más firme que el flan  Capa superior dorada y tostada  

Chicle de Talpa

Dulce típico de Talpa de Allende, Jalisco  Elaborado con savia del árbol de chicozapote ('chilte')  

Transformado en figuras artesanales como gorros y flores  

Proceso artesanal transmitido de generación en generación  

Símbolo representativo de la región  

Chapalitas

Dulces hechos con leche recién ordeñada  Forma de pequeñas bolitas cubiertas de azúcar  

Textura ligeramente elástica y sabor distintivo  Elaboración artesanal sin moldes  

Se forman mientras la mezcla está tibia  

Turrón rosa

Dulce tradicional de Jalisco con color rosa intenso  Textura firme y ligeramente elástica  

Ingredientes: agua, azúcar de caña, jugo de limón, vainilla y colorante  

Popular en celebraciones dedicadas a la Virgen de Zapopan  

Servido con limón, chamoy y chile en polvo  
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