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Flashcards



PREGUNTA

¿De dónde son originarios los dulces

de yema? 

RESPUESTA

Son originarios de Puebla y Oaxaca,

México. 

PREGUNTA

¿Cuáles son los ingredientes

principales de los dulces de yema? 

RESPUESTA

Los ingredientes principales son

yemas de huevo y azúcar. 

PREGUNTA

¿Cómo se describe la textura de los

dulces de yema? 

RESPUESTA

Su textura es suave y agradable al

paladar. 

PREGUNTA

¿Qué formas decorativas pueden

tener los dulces de yema? 

RESPUESTA

Pueden tener formas decorativas

como animales, flores y otras

figuras. 

PREGUNTA

¿Cómo varía el sabor de los dulces

de yema según la región? 

RESPUESTA

Aunque la base es la misma, el sabor

puede variar notablemente de una

región a otra. 

PREGUNTA

¿Cómo se presentan visualmente los

dulces de yema? 

RESPUESTA

Son pequeñas esferas amarillas con

azúcar espolvoreada, presentadas en

capacillos decorativos. 

PREGUNTA

¿Qué elementos gráficos predominan

en la presentación de los dulces de

yema? 

RESPUESTA

Predominan colores claros y

elementos gráficos simples que

acompañan el texto destacado en

letras rosadas. 

PREGUNTA

¿Qué acompaña la explicación

escrita sobre los dulces de yema? 

RESPUESTA

Fotografías de los dulces y una

composición visual organizada de

manera didáctica. 



Resumen: Dulces de Yema: Un Postre Tradicional Mexicano

Nivel: primaria

Los dulces de yema son originarios de Puebla y Oaxaca, y están hechos

principalmente con yemas de huevo y azúcar.

Se caracterizan por su textura suave y agradable, así como por su presentación

en formas decorativas como animales y flores.

El sabor de estos dulces varía según la región, lo que refleja la diversidad cultural

de México.

Son presentados en capacillos decorativos y espolvoreados con azúcar, lo que

resalta su aspecto visual atractivo.

La composición visual de la información sobre estos dulces utiliza colores claros y

elementos gráficos simples para facilitar su comprensión.

Mapa Conceptual

Dulces de yema  

Descripción

Postre tradicional mexicano  Originario de Puebla y Oaxaca  

Esferas amarillas con azúcar espolvoreada  Presentados en capacillos decorativos  

Ingredientes principales

Yemas de huevo  Azúcar  

Características

Textura suave y agradable  Diversidad de formas decorativas (animales, flores, etc.)  

Sabor varía según la región  

Presentación visual

Colores claros en el diseño  Elementos gráficos simples  Fotografías de los dulces  

Texto destacado en letras rosadas  
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