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Flashcards



¢Qué es el 'Negrito' segun la
descripcion?

Es un postre tradicional originario de
Campeche, México, elaborado de
manera artesanal y diferente al
pastelito industrial similar.

:De dénde es originario el postre
‘Negrito'?

Es originario del estado de
Campeche, México.

iCémo se ha integrado el 'Negrito' a
la gastronomia local de Campeche?

Se ha integrado como una
adaptacion creativa de un producto
comercial, transformandolo en una
especialidad con identidad regional.

:Qué representa el 'Negrito' en la
cocina tradicional de Campeche?

(En qué se diferencia el 'Negrito'
tradicional de Campeche del
pastelito industrial?

El 'Negrito' tradicional es mas
esponjoso, tiene un relleno mas
abundante y una cobertura de
chocolate artesanal, sin
conservadores ni ingredientes
procesados.

:Qué destaca en la preparacion del
'Negrito' tradicional?

Destaca su preparacién casera con
ingredientes naturales, sin
conservadores, y su elaboracion
artesanal.

iDonde es comUn encontrar el
'Negrito' tradicional de Campeche?

Es comun encontrarlo en panaderias
locales, reuniones familiares y
celebraciones.



RESPUESTA
) _ PREGUNTA
Representa cémo la cocina

tradicional puede apropiarse de
recetas populares y transformarlas

iQué elementos visuales acompafan
la descripcién del 'Negrito' en la

o . . imagen?
en especialidades con identidad 'mag

reglonaL RESPUESTA

Dos imagenes: una con varios
‘Negritos' alineados y otra con un
primer plano de uno partido,
mostrando su relleno cremoso y
cobertura de chocolate.

PREGUNTA

;Qué disefio tiene el fondo de la
imagen que describe el 'Negrito'?

RESPUESTA

El fondo tiene un disefio limpio con
colores pastel y elementos
decorativos como corazones y
formas curvas, dandole un aspecto
educativo y atractivo.

Resumen: El Negrito Campechano: Un Postre Tradicional con
Sabor Artesanal

Nivel: secundaria

* El 'Negrito' es un postre tradicional del estado de Campeche, México, elaborado
de manera artesanal.

» Se diferencia del pastelito industrial similar por su frescura, ingredientes naturales
y preparacién casera.

* La versidn campechana es mdas esponjosa, con un relleno cremoso mas
abundante y una cobertura de chocolate artesanal.



* Este dulce es un ejemplo de cémo la cocina tradicional adapta recetas populares
para crear especialidades con identidad regional.

* Es comun encontrar este postre en panaderias locales, reuniones familiares y
celebraciones en Campeche.

Mapa Conceptual

Negrito

Origen

Postre tradicional de Campeche Parte de la reposteria tipica

Inspirado en el pastelito industrial

Caracteristicas

Preparacion artesanal Ingredientes naturales y sin conservadores

Mds esponjoso y con relleno abundante Cobertura de chocolate artesanal

Identidad regional

Adaptacién de un producto comercial Transformado en una especialidad local

Demuestra creatividad en la cocina tradicional

Contexto de consumo

Disponible en panaderias locales Presente en reuniones familiares Usado en celebraciones

Aspecto visual

Disefio con colores pastel Elementos decorativos como corazones y formas curvas

Imagenes del postre alineado y partido mostrando el relleno
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