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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué representan las calaveras de

azúcar, amaranto o chocolate en las

ofrendas del Día de Muertos? 

RESPUESTA

Representan una tradición

relacionada con el culto a la muerte,

originada en las culturas

prehispánicas. 

PREGUNTA

¿Qué deidad prehispánica está

relacionada con las calaveras y el

culto a la muerte? 

RESPUESTA

Mictécacihuatl, conocida como la

'dama de la muerte'. 

PREGUNTA

¿Qué ingredientes se utilizan en la

técnica del alfeñique para hacer

calaveras de azúcar? 

RESPUESTA

Azúcar, agua caliente, clara de

huevo y limón. 

PREGUNTA

¿Qué variantes de calaveras,

además de las de azúcar, se

elaboran actualmente? 

RESPUESTA

Calaveras de amaranto, chocolate y

otras complementadas con

cacahuate, semillas o pasta de

almendra. 

PREGUNTA

¿Cómo se decoran las calaveras de

azúcar? 

RESPUESTA

Con colores llamativos y diseños

florales o geométricos que resaltan

la riqueza cultural. 

PREGUNTA

¿Qué técnica se utiliza para moldear

las calaveras de azúcar? 

RESPUESTA

La técnica del alfeñique, que permite

formar una masa moldeable. 

PREGUNTA

¿En qué estado de México se

originaron las calaveras de azúcar? 

RESPUESTA



En el Estado de México. 

PREGUNTA

¿Qué simbolizan los colores vivos y

patrones detallados en las calaveras

decoradas? 

RESPUESTA

Simbolizan la riqueza cultural y

artística de la tradición del Día de

Muertos. 

PREGUNTA

¿Cómo se elaboran las calaveras de

amaranto o chocolate? 

RESPUESTA

Se moldean con ingredientes como

amaranto o chocolate y se decoran

de manera similar a las de azúcar. 

PREGUNTA

¿Qué función tienen las calaveras en

las ofrendas del Día de Muertos? 

RESPUESTA

Son elementos decorativos y

simbólicos que honran a los difuntos

y celebran la vida y la muerte. 

Resumen: Calaveras de azúcar, amaranto y chocolate:

Tradición del Día de Muertos

Nivel: secundaria

Las calaveras de azúcar, amaranto y chocolate son elementos tradicionales en las

ofrendas del Día de Muertos en México, con un origen prehispánico relacionado

con el culto a la muerte.

Se elaboran utilizando la técnica del alfeñique, que mezcla azúcar, agua caliente,

clara de huevo y limón para formar una masa moldeable que se coloca en moldes

con forma de cráneo humano.

Además del azúcar, las calaveras se pueden hacer con ingredientes como

amaranto, chocolate, cacahuate, semillas o pasta de almendra, mostrando la

evolución de la tradición.

Las calaveras están decoradas con colores vivos, diseños florales y geométricos,

reflejando la riqueza cultural y artística de México.
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Originarias del Estado de México, estas calaveras representan una conexión entre

las prácticas prehispánicas y las celebraciones modernas del Día de Muertos.

Mapa Conceptual

Calaveras de azúcar, amaranto o chocolate  

Origen y significado

Culturas prehispánicas  Relación con el culto a la muerte  Deidades como Mictécacihuatl  

Ingredientes y variantes

Azúcar (técnica del alfeñique)  Amaranto  Chocolate  

Complementos: cacahuate, semillas, pasta de almendra  

Elaboración

Técnica del alfeñique: azúcar, agua caliente, clara de huevo, limón  

Uso de moldes con forma de cráneo  Decoración con colores llamativos  

Aspecto cultural y artístico

Decoraciones con diseños florales y geométricos  Riqueza cultural y artística  

Contexto festivo del Día de Muertos  

Origen geográfico

Estado de México  
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