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Flashcards



PREGUNTA

¿De qué está hecha la cajeta de

Celaya? 

RESPUESTA

La cajeta de Celaya está hecha a

partir de leche de cabra. 

PREGUNTA

¿Por qué se llama 'cajeta'? 

RESPUESTA

Se llama 'cajeta' porque

originalmente se guardaba en

recipientes de madera llamados

'cajetes'. 

PREGUNTA

¿Cuánto tiempo se necesita para

preparar la cajeta? 

RESPUESTA

La cajeta se prepara hirviendo leche

y azúcar durante cerca de cuatro

horas. 

PREGUNTA

¿Qué utensilio se utiliza para cocinar

la cajeta? 

RESPUESTA

Se utiliza un cazo de cobre para

cocinar la cajeta. 

PREGUNTA

¿Qué variante de cajeta requiere

más tiempo de cocción? 

RESPUESTA

La cajeta quemada requiere más

tiempo de cocción. 

PREGUNTA

¿Qué ingredientes adicionales se

pueden agregar a la cajeta? 

RESPUESTA

Se pueden agregar ingredientes

como vainilla o alcohol para aportar

nuevos matices de sabor. 

PREGUNTA

¿De dónde es originaria la cajeta de

Celaya? 

RESPUESTA

La cajeta de Celaya es originaria de

Guanajuato, México. 

PREGUNTA

¿Qué presentaciones comunes tiene

la cajeta? 

RESPUESTA

La cajeta puede encontrarse en

frascos de vidrio, recipientes de

plástico o tazones. 

PREGUNTA



¿Qué elementos decorativos

acompañan el diseño educativo

sobre la cajeta? 

RESPUESTA

El diseño incluye formas decorativas

como estrellas y corazones en tonos

pastel. 

Resumen: La Cajeta de Celaya: Origen y Preparación de un

Dulce Mexicano

Nivel: secundaria

La cajeta de Celaya es un dulce tradicional mexicano hecho con leche de cabra,

cuyo nombre proviene de los antiguos recipientes de madera llamados 'cajetes'.

Su preparación incluye hervir leche y azúcar en un cazo de cobre durante

aproximadamente cuatro horas hasta alcanzar la consistencia deseada.

Existen variantes como la cajeta quemada, que requiere más tiempo de cocción, y

otras que incluyen ingredientes como vainilla o alcohol para diversificar su sabor.

Este dulce tiene su origen en Celaya, Guanajuato, y es un símbolo de la tradición

culinaria mexicana.

La cajeta se presenta en diferentes formatos, como frascos de vidrio, recipientes

de plástico y mezclas listas para usar.

Mapa Conceptual

Cajeta de Celaya  

Descripción

Dulce tradicional mexicano  Elaborado con leche de cabra  

Diseño educativo con imágenes y gráficos atractivos  

Origen

• 

• 

• 

• 

• 



Guanajuato, México  Nombre derivado de los 'cajetes' de madera  

Proceso de Elaboración

Leche y azúcar en cazo de cobre  Hervir durante 4 horas  Consistencia adecuada y envasado  

Variantes

Cajeta quemada (mayor tiempo de cocción)  Con vainilla  Con alcohol  

Presentaciones

Frasco de vidrio  Recipiente de plástico  Tazón con cuchara de madera  
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